
กลุ่มงานโภชนศาสตร์

โรงพยาบาลโป่งนารอ้น

CQI 2567



นําเสนอเร ือ่ง
พฒันาการปรบัปรุงพืน้ทีจ่ดัเตรยีมอาหารสายยาง 
ตามมาตรฐานสุขาภิบาลอาหารในโรงพยาบาล



หลกัการและเหตุผล 
การเตรยีมอาหารทางสายยาง ต้องคํานึงถึงความสะอาดปราศจากการปนเป้ือน ลดการ
เกิดเชือ้โรคและการปนเป้ือน จากฝุ่นละออง มด แมลง
จงึต้องมีการจดัทําห้องเตรยีมอาหารสายยางให้เป็นสดัส่วนอยา่งมิดชิด เพือ่ความสะอาด
ปลอดภยั 

บทนํา



ปัญหาและสาเหตุ
1. ไมม่ห้ีองสําหรบัการเตรยีมอาหารสายยางเป็นสดัส่วน

2. มโีอกาสปนเป้ือนจากฝุ่นละออง มด แมลง ได้งา่ย



สถานทีเ่ตรยีมอาหารสายยางแบบเดิม



1. เพือ่ให้ถูกต้องตามมาตรฐานสุขาภิบาลอาหารในโรง

พยาบาล(สะอาด,เป็นสดัส่วน)

2. เพือ่ลดการปนเป้ีอนการเตรยีมอาหารสายยาง (ฝุ่นละออง)

3. เพือ่กนัมด แมลงเขา้ไปปนเป้ือนขณะเตรยีมอาหารสายยาง

วตัถุประสงค์



กลุ่มเป้าหมาย
ผูป่้วยทีไ่ด้รบัอาหารทางสายยาง ได้รบัอาหารทีม่คีวามสะอาดปลอดภยั 



ข ัน้ตอนดําเนินงาน

1. จดัทําแผน เพือ่ของบ
ประมาณ สรา้งห้องเตรยีม

อาหารสายยาง

2. เตรยีมหาพืน้ทีภ่ายใน
โรงครวั สําหรบัจดัสรา้ง

ห้อง 

2
3. ชา่งมาตรวจดูพืน้ที่

พรอ้มทั้งส ั่งอุปกรณ์การ
สรา้งห้อง 

31



ต ั้งแต่เดือน เมษายน 2567 – พฤษภาคม 2567
แล้วเสรจ็ พรอ้มใชง้าน พฤษภาคม 2567

ระยะเวลาดําเนินการ



ได้ห้องเตรยีมอาหารสายยางทีเ่ป็นสดัส่วน สะอาด ปลอดภยั ถูกต้องตามมาตรฐาน
สุขาภิบาลอาหารในโรงพยาบาล

ผลลพัธ์ทีไ่ด้



ห้องเตรยีมอาหารสายยาง



สมาชิก
สมใจ สุขสวสัด์ิ 

อรญัญา เมืองงาม

นิศารตัน์ เจรญิรมัย์

ชลธริศน์ โพธิแ์ก้ว



ขอบคุณ
จบการนําเสนอ


